Falerio
Monte del Grano

RIO MAGGIO Falerio Colli Ascolani D.O.C.

La zona di produzione di questo vino si localizza nell’ultimo lembo
di terra che pu0 ancora fregiarsi della Doc Falerio dei Colli Ascolani.
In queste aree marginali la coltivazione di vitigni autoctoni pud
concorrere a produrre vini con particolarita pregevoli nelle loro
caratteristiche, esaltati dal ricorso a tecniche di vinificazione che ne
elevano il livello qualitativo, quali la pressatura soffice delle uve, la
pulizia a freddo del mosto a 6 °C e il controllo delle temperature di
fermentazione a 18-20 °C.

Classici

Nome del Vino: Falerio Monte del Grano
Denominazione: Falerio Colli Ascolani DOC

Vitigni: Trebbiano 40% - Pecorino 30% - Passerina 30%
Esposizione Vigneti: Sud-Est

Terreni: Medio impasto

Sesto d’impianto: 3,00 x 1,80

Ceppi ettaro: 1.800 ceppi ettaro

Produzione uva ettaro: 10000 Kg

Vinificazione: In botti d’acciaio a temperatura controllata
18-20 °C

Maturazione: In botti d’acciaio inox.

Affinamento: In bottiglia

Alcool: 12,5 %

Soc.Agr.A.S. Tenute Rio Maggio

Contrada Vallone 41 63812 Montegranaro (FM) ltalia

info@riomaggio.it +39 0734.889.587 Formati
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Standard (750 ml)




